BRANSCHORGANISATIONEN

SVENSKT VIN

Sektionen for kommersiell odling informerar
2024-11-02

Lathund for markning av vin

Sedan EU:s nya regler for obligatoriska markning av vin infordes i slutet av forra aret, ar
det manga som undrar vad som géaller och kédnner osdkerhet infor arbetet med
kommande flasketiketter. Kommersiella sektionen har darfor gjort denna ”Lathund for

markning” som kan underlatta arbetet.

| stora drag innebar de nya reglerna att vin nu likstalls
med ovriga livsmedel vad galler krav pa obligatorisk
markning.

Reglerna galler allt vin som producerats efter 8
december 2023. Med producerad menas fardigjast.
For mousserande viner galler reglerna ifall andra
jasningen har slutforts efter 8 december 2023.

”Lathunden” fokuserar pd hur man kan géra nar man
har all obligatorisk information pa flaskans etikett.
Den benar ut detaljerna kring vad som MASTE finnas
och hur kan man skriva. Som illustration finns ett
antal exempel pa hur det skulle kunna se ut pa den
fysiska etiketten for nagra fiktiva viner. Till varje
exempel finns aven forklararande kommentarer.

De nya reglerna gor det ocksd mojligt att marka
digitalt via en QR-kod pa etiketten och dé finns det
olika krav som maste uppfyllas. Detta berors
kortfattat sist ”lathunden”.

Obligatorisk markning

Du ar ansvarig

Viktigt ar att komma ihag att man som producent
alltid har ansvaret for att markningen ar korrekt, bade
tillinnehall och form och att det ar Livsmedelsverket
som ar tillsynsmyndighet for markning av svenska
viner.

Lar dig mer om markning

Besok var hemsida:
www.svensktvin.se/utbildningsmaterial/

Har kan du ladda ner ”Lathund fér markning av vin”
och ”Branschriktlinjer for vinproduktion i Sverige”.
Har finns ocksa lankar till Livsmedelsverket som tar
upp och forklarar markning av vin. Du hittar ocksa en
lant till tabellen 6ver vad som raknas som tillsats
respektive processhjalpmedel, mm.

Det ar numera obligatoriskt att marka vin med information under féljande rubriker:

1. Beteckning/kategori

Ursprung/harkomst

Nominell volym

Verklig alkoholhalt

Uppgift om tappningsforetaget
Ingredienser

Sulfit / Allergener

Naringsvarden

Sockerhalt - géller endast mousserande vin

©oNOU A WN

10 Uppgift om producentféretaget — galler endast mousserande vin

11. Varupartiets idmarkning, sk Lot-nummer.

Informationen for punkterna 1-10 maste finnas inom ett och samma synfalt. Dvs sa att de kan lasas samtidigt utan att
man maste vrida pa behallaren. Punkt 11 far placeras pa annan plats.
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http://www.svensktvin.se/utbildningsmaterial/

Obligatorisk markning som ska finnas inom samma synfalt.

Beteckning/kategori Exempel: Vitt vin, rosévin, rétt vin, mousserande vitt vin etc.

Ursprung/hirkomst Exempel: Vin fran Sverige.

Nominell volym Ska anges i cl eller ml med siffror som dr minst 4 mm hoga

Verklig alkoholhalt Exempel: 12,5 % vol. Tilldten avvikelse &r max 0,5 volymprocentenheter fran analys.
Uppgift om Exempel: Tappat av www.vingardenab.se. Vinet ar buteljerat av www.vingardenAB.se
tappningsféretaget.

Ingredienser Rubriken skall vara “Ingredienser:”

Alla ingredienser och tillsatser ska anges i fallande skala.

Ingredienser som anvands i produktionen klassas i tre olika kategorier: ravaror,
tillsatser och processhjalpmedel. Ravaror och tillsatser ska deklareras under rubriken
Ingredienser. Processhjdlpmedel ska inte deklareras. EU har satt upp en tabell dar det
framgar vad som raknas som tillsats och vad som ar processhjdlpmedel. Lank till
tabellen finns pa var hemsida.

Allergener ska framhavas med fet stil eller VERSALER.

Om sulfiter/svaveldioxid anvdnts under processen fran skord till buteljering ska det
listas under rubriken ”Ingredienser” som svaveldioxid-/sulfit.

Om den totala halten av sulfiter/svaveldioxid ligger 6ver gransvardet 10 mg/l ska
ordet framhavas t ex i fet stil eller VERSALER.

Om Ingen sulfit eller svaveldioxid tillsatts under tillverkningen och den totala halten
svaveldioxid/sulfit &nda ligger over gransvardet 10 mg/I ska det deklareras under en
separat rubrik sa har:

"Innehaller sulfiter/svaveldioxid”

Naringsvarden Rubriken ska vara "Naringsvarden:
Uppgifterna kan vara uppstallda som en tabell eller i [6pande text.

Det finns tva alternativ till hur man kan ange vardena:

Alt1.

Energi: ska anges i kJ/100 ml och kcal/100 ml

Fett, varav mattat fett, Kolhydrater, varav sockerarter, Protein, Salt: ska anges i g/100
ml

Alt 2.

Energi: ska anges i kJ/100 ml och kcal/100 ml

Kolhydrater, varav sockerarter: anges i g/100 ml

Samt texten: "Obetydliga mangder av fett, mattat fett, protein och salt.”

For mousserande vin kravs aven:

Uppgift om producenten  Exempel: Producerat av www.vingardenab.se

Uppgift om sockerhalt Exempel: Brut, extra brut

Obligatorisk markning, tilldten pa annat synfalt

Varupartiets Det finns inget exakt formkrav, men via numret ska man kunna spara produkten
identifikationsmarkning, bakat i hela produktionskedjan. Numret bor foregas av bokstaven L fére numret.
sk Lot-nummer. Exempel L 2024/7.6
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Information som ar frivillig att ange

Uttryck for sockerhalt Exempel, stilla vin: torrt, halvtorrt etc
Argang och druvsort Kravs att ansdkan gjorts hos Livsmedelsverket
Information om Viktigt att informationen knyter an till de produktionsmetoder som &r tillatna att

produktionsmetoder mm  anvanda for olika kategorier av vin och att informationen inte kan uppfattas som
vilseledande fér konsumenten avseende vinets kvalitet etc. En del begrepp ar reglerade
i EU-reglerna.
Fristdende begrepp som "Jast pa fat” “Mognadslagrat pa fat” ar forbehallet
vinprodukter med skyddad ursprungsbeteckning eller skyddad geografisk beteckning.
Uttrycket ”jast pa flaska” eller liknande far endast anvéndas for mousserande
kvalitetsviner och under vissa férutsattningar.
Ocksa uttrycken ”jasning pa flaska enligt traditionell metod”, “klassisk metod” eller
liknande far endast anvandas for mousserande kvalitetsviner och under vissa
forutsattningar.
Hanvisningar till ekologisk produktion far anvandas endast pa vin som uppfyller de
kraven enligt det ekologiska regelverket.
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Obligatorisk markning av stilla vitt vin, exempel

"Vingarden AB” har tillverkat och tappat ett torrt, vitt, stilla vin gjort av svenska av druvor fran den egna odlingen.
Vinjast och jastnaring har anvants till alkoholjasningen. Vinet ar chaptaliserat, stabiliserat med kyla,
kaliummetabisulfit (KMBS) och bentonit.

Analysvarden:

Exempel stilla vitt

Alkohol Glukos Fruktos Glu+Fru TA pH Vinsyra
vors gL gL gL gL gL
11,98 0,9 6,6 7,5 8,4 3,19 2,72

Applesyra  Mjdlksyra Attiksyra SG Extrakt Glycerol TotPhen
gL e/l gL LUS gL mg/l
2,39 000 7 o064 09946 31,5 5,6 30

Glukonsyra F-S02 T-502
gL mg/L mg/L
0,3 23 152

Naringsvarde per 100 ml

Energi 307 K
73 Kcal

Kolhydrater 08 ¢g

Varav socker 08 g

Obetydliga mangder av proteiner, fett och solt

Tva etikettforslag

Torrt, vitt vin fran Sverige. Torrt, vitt vin fran Sverige.

Innehall: Druvor, socker, SULFITER. Innehall: Druvor, socker, svaveldioxid.
Naringsvarde per 100 ml: Naringsvarde/100 ml:

Energi 307 ki/73 kcal Energi: 307 kJ/73 kcal

Protein Og Kolhydrater: 0,8 g, - varav sockerarter 0,8 g.
Kolhydrater 0,8¢g Endast obetydlig mangd protein, fett och salt.
- varav sockerarter 0,8g Alk 12 % vol. 75 cl. L 2024/7.6

Fett Og Tappat av www.vingardenab.se

-varav mattat fett Og

Salt Og

Alk 12 % vol. 75 cl. L 2024/7.6

Tappat av www.vingardenab.se

Kommentar:

Druvor och socker raknas som ravaror - ska anges. KMBS raknas som tillsats — ska anges som sulfiter eller
svaveldioxid vilket ar allergent och darfor ska framhdvas med fet stil eller versaler. Bentonit raknas som
processhjalpmedel - ska inte anges. Identifikationsnummer, L 2024/7.6 &r obligatoriskt och far placeras inom annat
synfalt.
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Obligatorisk markning av rott vin, exempel

"Vingarden AB” har tillverkat ett rott vin av inkOpta druvor som odlats i Sverige. Vinjast och jastnaring har anvants till
alkoholjasningen. Vinet ar stabiliserat med kyla, kaliummetabisulfit (KMBS) och bentonit. Malolaktiska bakterier har
tillsatts. Mognadslagring 18 manader pa ekfat.

Darefter har foretaget ”Pa Flaska AB” buteljerat vinet pa 75 cl flaska med skyddande forpackningsgas.

Analysvarden:

Exempel rodvin

Alkchol Glukos Fruktos Glu+Fru TA pH Vinsyra
voi¥% gL gL gL gL gL
12,11 0,0 0,8 0,8 7,6 3,41 3,09

Applesyra  Mijolksyra Attiksyra SG Extrakt Glycerol TotPhen
g/l gL gL gL gL me/L
0,00 2,67 i 0,54 0,9937 29,6 7,7 1760

Glukonsyra F-S02 T-502
gL meg/L mg/L
0 23 152

Naringsviarde per 100 ml

Energi 301 KJ
72 Kcal

Kolhydrater 01¢g

Varav socker 01¢g

Obetydliga mdngder av proteiner, fett och salt

Tva etikettforslag

Ro6tt vin fran Sverige. Rott vin fran Sverige.
Innehall: Druvor, sulfiter. Innehall: Druvor, SVAVELDIOXID.
Naringsvarde per 100 ml: Naringsvarde per 100 ml:
Energi 301 kJ/72 kcal Energi: 301 kJ/72 kcal. Kolhydrater: 0,1 g,
Protein Og - varav sockerarter 0,1 g. Endast obetydlig
Kolhydrater 0,1g mangd protein, fett och salt.
- varav sockerarter 0,1g Alk 12 % vol. 75 cl. L 2024/15
Fett 0g Tappning kan ske in en skyddande
—Sva;:av mattat fett 8 g atmosfar”. Tappat av www.péflaskaab.se

a g

Alk 12 % vol. 75 cl. L 2024/15
Tappat i en skyddande atmosfar.
Tappat av www.paflaskaab.se

Kommentarer: Druvor raknas som ravara - ska anges. KMBS rdknas som tillsats — ska anges som sulfiter eller
svaveldioxid vilket ar allergent och darfor ska framhavas med fet stil eller versaler. Vinjast, jastnaring, bentonit och
malolaktiska bakterier réknas som processhjalpmedel - ska inte anges. Det ska framga att skyddande forpackningsgas
har anvants. Uppgift om tappningsforetaget ska finnas. Identifikationsnummer &r obligatoriskt och far placeras inom
annat synfalt.

Branschorganisationen Svenskt Vin. Lathund fér méarkning av vin 5



Obligatorisk markning av mousserande vin.

www.vingardenab.se har tillverkat ett basvin av druvor som odlats i Sverige. Vinet ar proteinstabiliserat med bade
bentonit och ett vaxtbaserat klarningsmedel. Ett medel for konservering och antioxidation som férutom
kaliummetabisulfit (KMBS) dven innehaller askorbinsyra har anvéants.

Vinet har i ett andra steg tappats pa flaska fér en andra jasning med en ftillsats av tiragelikor. Som stabilisator har
héarvid ocksa anvants karboxymetylcellulosa (CMC). Vid efterfoljande degorgering pa garden har flaskan fatt en tillsats
av expeditionslikor.

Analysvarden:

Exempel mousserande

Alkohol Glukos Fruktos Glu+Fru TA pH Vinsyra
vor% gL gL gL sl et
12,13 2,6 3,1 5,7 10,1 2,94 4,57

Applesyra  Mjolksyra Attiksyra SG Extrakt Glycerol TotPhen
gL e/l gL et gL mg/l

v

1,88 0,00 0,58 0,9932 28,5 5,6 60

Glukonsyra F-S02 T-502
gL mg/L mg/L
0 23 152

Naringsvarde per 100 ml

Energi 310 K
74 Kcal

Kolhydrater 06¢g

Varav socker 06 g

Obetydliga mangder av proteiner, fett och solt

Etikettforslag

Kommentarer: KMBS ar en tillsats och ska anges som sulfiter eller

svaveldioxid, vilket ar allergent och darfor ska framhéavas med fet

. . stil eller versaler. Bdde bentonit och ett vaxtbaserat

Ingredienser: Druvor, sulfiter, Klarnin del h “nts. D sk his| del
) o o o gsmedel har anvants. Dessa raknas som processhjalpmede

Tiragelikor, Expeditionslikor, och behover inte deklareras.

konserverings- och antioxidationsmedel Innehallet av askorbinsyra och CMC definieras dock som tillsatser

(L-askorbinsyra), stabilisatorer och ska deklareras sarskilt i innehallsférteckningen.

(karboxymetylcellulosa - CMC).

Naringsvarde per 100 ml:

Extra Brut, mousserande kvalitetsvin
fran Sverige.

Energi 310/74 kJ/kcal
Protein Og
Kolhydrater 0,6g
- varav sockerarter 0,6g
Fett Og
-varav mattat fett Og
Salt Og

Alk 12 % vol. 75 cl. L 2022/11

Producerat och tappat av
www.vingardenab.se
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Markning digitalt via QR-kod pa etiketten

De nya mérkningsreglerna tillater att man anvander en QR-kod pa flaskan for att ge viss obligatorisk information pa
elektronisk vag.
Viktigt att notera ar att en del av den obligatoriska informationen alltid maste anges fysiskt pa flaskan:
o Uppgift om allergener. Framhavt i fet stil eller versaler. Rubriken ska da vara “Innehaller:”
e Energivardet. Rubriken kan vara ”E:”. Det fullstandiga naringsvardet maste deklareras digitalt via QR-kod.
e Varupartiets identifikationsmarkning
Ovrig obligatorisk information ska nés via QR-koden som ska leda till en ”neutral ”plats (ej den egna hemsidan).

Nar naringsdeklarationen och/eller ingrediensférteckningen tillhandahalls pa elektronisk vag ska lanken (QR-kod eller

liknande) till ndringsdeklarationen och/eller ingrediensférteckningen presenteras pa etiketten i samma synfélt som
ovriga obligatoriska uppgifter.
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