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FORENINGEN SVENSKT VIN

Vejby Vingard - Inte en vingédrd som alla andra

Négra mil norr om Angelholm, inte langt frdn kusten och
Vejbystrand, ligger Vejby Vingard. Vingéarden é&r ett re-
sultat av ett enormt intresse for att skapa nagot helt unikt.
Jeppe Appelin, som dger vingérden har via sin sambo
Fariba, som dr fodd i Iran, kommit 1 kontakt med en vin-
kultur som &r flera tusen &r gammal. Faribas familj odlade
vin i Iran fram till 1979 da det 6ver en natt blev forbjudet.
Den 1 april 1979 omvandlades Iran till islamsk rebublik
och ayatolla Ruhollah Khomeini tog dver makten. Nu
héller Jeppe pé att forverkliga idén om att gora vin pa
samma sétt som man gjorde ddr. Han har haft kontakt med
ledande vinmakare i Georgien som hjélpt honom och
Jeppe har, via georgierna, utsetts till ”Georgisk gastrono-
misk ambassador”.

Den forsta forutsittningen ar att vinet ska jésa i en sa kal-
lad qvevri, som &r ett krus av lera som brénts och sedan
forsetts med bivax pa insidan. Varje qvevri rymmer mel-
lan 1000 och 1500 liter vin. De dr ca tre meter hdga och
Jeppe har sjélv gravt 19 hal inne i en av byggnaderna for
att sedan tillsammans med sin far sdnka ner dessa i hélen.
En qvevri véger ca 1 ton s& man orkade bara fa ner en per
dag. Totalt tog det 22 dagar att fa ner de 19 kérlen och
sedan har Jeppe murat upp runt ovandelen och skapat en
marani, som enkelt forklarat &r en vinkallare enligt gam-
mal georgisk sed. Detta dr den enda maranin som finns i
Sverige och via kontakter med en georgisk kyrka i Stock-
holm har maranin vélsignats och varje ér, forsta helgen i
september, ar det georgiskt gudtjanstfirande inne i maran-
in med vin, mat, helig kérsdng och uppvisningsdans. FN
och UNESCO erkédnde 2013 Qvevri-metoden att tillverka
vin som ett kulturellt vérldsarv. Ett av de spinnande even-
ten pa garden dr att besdka maranin och se hur man arbe-
tar dér och smaka pa nagra viner.
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I maranin finns 19 qvevri nedgrdvda.

Jeppe, som ursprungligen kommer fran Vejbystrand, arbe-
tade i Kopenhamn som arkitekt nir han kopte garden och
fran borjan var det inte bestdmt vad den skulle anvédndas
till. S& smaningom bestdmde han sig for att odla och till-
verka vin. Han pratade med nagra odlare och fick radet att
satsa pa vitt vin av druvan Solaris eftersom det var myck-
et svarare att gora rott vin hér pa dessa nordliga breddgra-
der. Men Jeppe ville ju gora rott vin. Efter overldggningar
med sig sjédlv bestimde han sig for rott vin. Jeppe forkla-
rar att han foljde hjartat i stéllet for hjarnan och det angrar
han inte idag. I néstan tio ar odlade han och byggde upp
sin vingédrd och sin marani. Han hdmtade tonvis med rull-
sten fran den berdmda tunneln genom hallandsasen och
spred ut dessa i ett tjockt lager i vingarden. Dessa stenar
bevarar viarmen langt ut pa kvéllarna vilket gor att dru-
vorna mognar béttre och pa sa sétt klarar man att gora ett
rott vin. P4 senare tid har han dven planterat en del sola-
risstockar men dessa anvénder han uteslutande till att géra
orangevin, dvs ett vin pa grona druvor som tillverkas en-
ligt rodvinsmetoden. Under dessa tio dr kunde man inte

Serie — Svenska vingdrdar som tar emot besok

besoka odlingen utan Jeppe véntade péd gardsforsiljning. 1
stéllet byggde han upp ett lager av viner som fick mogna
fram i maranin. Vissa viner lagrades sedan pa fat och det
finns idag massor med olika viner att prova pa garden. Néar
nu gardsforsiljningen verkade drdja bestimde han sig dnda
for att Oppna upp for besokare samtidigt som vingarden
fyllde tio &r. Bade odling och produktion dr EU-ekologisk
med “’grona 16vet” och biodynamiskt certifierad av Demeter.
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Jeppe Appelin har skapat en fungerande Marani i Sverige.

Vejby Vingard tar idag gdrna emot besok. Bade smé och
stora grupper &r vilkomna. Man kan vélja mellan flera olika
event eller helt enkelt bara besoka vingéarden for att prova
vinerna. Det dr 6ppen vinbar dagligen mellan klockan 12 och
21 och for att ha tillfort vinturism till Bjédre belonades han
med “arets entreprendr pa Bjarehalvon”. Jeppe forklarar att
han inte serverar nigon mat utan endast vin och enklare till-
behor.

Man har valt Regent som huvuddruva for det roda vinet men
har dven nagra andra sorter som till exempel Cabernet Co-
lonjes. Solaris har blivit huvuddruva for orange vin men dven
Riesel och Muscaris anvénds till detta.

Vejby Vingard har fatt manga priser for sina viner vid vinbe-
domningar runt om i virlden. Bland annat har man fatt flera
guldmedaljer och till och med ”Grand Gold” for vissa av
vinerna. Man har valt att inte sélja vinerna via Systembolaget
utan istdllet vinta tills det blir gardsforséljning s& man kan
sélja direkt till besokarna.

Fakta om Vejby Vingard

Agare: Jeppe Appelin

Vinmakare: Jeppe Appelin

Viner: Rott och Orange vin

Areal/Produktion: 1 ha och 5 000 flaskor/ar
Besok: Drop in varje dag mellan kl 12-21 for att prova
vin samt bokade bes6k med olika upplevelser
Kontakt. Via mejl till contact@vejbyvingaard.com
eller via telefon +46 707729259

Hemsida: www.vejbyvingaard.com

Facebook: @vejbyvingaard
Postadress/Besoksadress: Vistraljungbyvagen 319,
266 51 Vejbystrand
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