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Odling

Alla odlare bor sitta plantor som &dr godkiinda av EU och Jordbruksverket och som har
viixtpass. Vixtpassen skall sparas. Aven om du for nirvarande ir hobbyodlare ligger ett
mervirde i en odling med godkinda plantor.

For att odla druvor for forséljning till en kommersiell vinproducent eller for egen kommersiell
vinproduktion maste druvorna komma fran arten Vitis vinifera och ha vixtpass. Idag finns det
flera sorter av Vitis vinifera som gar bra att odla i vart klimat, sa det skall inte vara nagot
problem att finna, dock siljs manga druvplantor i plantskolor som dr av andra arter.

Nir du tar steget fran hobbyodlare till kommersiell odlare maste du registrera dig hos
Lénsstyrelsen som primdrproducent av livsmedel. Blanketten kan du finna pa Lénsstyrelsens
hemsida. Dar skall du beskriva dina livsmedelsanldggningar och uppskatta miangden druvor, i
ton, som du beréknar skorda. Registreringen kostar inget.

Rekommenderad ldsning: Registrering och godkénnande av livsmedelsanldggningar.
Vigledning till kontrollmyndigheter m.fl. utgiven av Livsmedelsverket.

Nu kan dina odlade druvor sdljas till en kommersiell vinproducent.

Foretag

Nir du kommit sa hér 1angt har du sékert haft ett foretag ett langre tag. Om inte sa dr det hog
tid att skaffa ett. Det spelar ingen roll vilken bolagsform du viljer men for att ga vidare till att
bli godkind som upplagshavare enligt lagen om alkoholskatt maste du inneha F-skattsedel
och momsregistreringsbevis.

Tillverkning av vin for eget bruk kriver ddaremot inga tillstand.

Att bli upplagshavare enligt lagen om alkoholskatt

Om du vill bli godkénd som upplagshavare ska du ansoka om det hos Skatteverket som &r den
tillstandsmyndighet i Sverige som ansvarar for detta. Du skall dven ansoka om att fa ett eller
flera utrymmen godkinda som dina skatteupplag. Du ansdker om godkénnande som
upplagshavare pa blankett Ansokan Upplagshavare Alkoholskatt (SKV5375) och om
godkinnande av skatteupplag pa blankett Ansokan Skatteupplag (SKV5384). Bada
blanketterna finns pa Skatteverkets webbplats. Av blanketterna framgar vilken ytterligare
information och vilka handlingar som du ska bifoga ans6kningarna. Bland annat ska du ge en



utforlig beskrivning av den planerade verksamheten, dess inriktning, omfattning och
finansiering. Av blankettupplysningen framgar ocksa vilka handlingar och information som
du ska bifoga for att Skatteverket ska kunna bedoma om utrymmet kan godkénnas som
skatteupplag. Underlagen till ansdkningarna dr sekretessbelagda hos Skatteverket. Tiden det
tar att bli godkénd varierar.

En punktskattepliktig vara ir “obeskattad” om den omfattas av uppskovsforfarandet. Varan
har alltsa inte blivit tillgéinglig for konsumtion och kan under vissa forutséttningar flyttas
mellan godkinda aktorer. Alla aktorer som &dr godkénda att hantera, ta emot eller avsédnda
alkoholvaror under uppskovsforfarandet i sina respektive EU-ldnder, registreras i det EU-
gemensamma SEED-registret (System for Exchange of Excise Data). I samband med att du
blir godkénd tilldelas du ett punktskattenummer av Skatteverket. Detta nummer &r viktigt och
anvinds vid identifieringen i SEED-registret.

En upplagshavare ir en fysisk eller juridisk person som har fatt ett godkénnande fran
Skatteverket att i sin nidringsverksamhet tillverka, bearbeta, lagra, ta emot och sénda ivig
punktskattepliktiga varor under uppskov av punktskatten, d.v.s. utan att skatten forfaller till
betalning. Upplagshavarens hantering av varorna ska dga rum i ett godként skatteupplag for
att omfattas av mojligheten till uppskov.

Ett godkdnnande medfor dven en ritt enligt alkohollagen att bedriva partihandel med de
alkoholdrycker som godkiannandet omfattar. Du far silja alkoholdrycker till Systembolaget,
till andra godkinda upplagshavare eller registrerade varumottagare samt till den som har
meddelats serveringstillstand for sddana varor.

Som godkiind upplagshavare ska du ha en separat lagerbokforing for varje skatteupplag.
Lagerbokforingen ska innehalla uppgifter om alla in-respektive utleveranser av varor, datum
samt i detalj vilka varor det giller.

For att kunna hantera varor under skatteuppskov maste du stilla en sékerhet for den
alkoholskatt som du kan komma att bli skyldig att betala. Sdkerheten ska som ldgst uppga till
ett belopp som motsvarar 10% av alkoholskatten pa de varor som du vid varje tidpunkt har i
dina skatteupplag.

Skatteverket kan gora s.k. punktskattebesok hos dig for att kontrollera att du fullgor dina
skyldigheter under uppskovsforfarandet.

Rekommenderad ldasning: Skatteverkets broschyr ”Godkénd upplagshavare — alkoholskatt”.

Nu kan du sdlja det vin som en kommersiell vinproducent producerat fran dina odlade druvor
till restauranger med serveringstillstind.

Att bli godkind som séljare till Systembolaget

Nir du kommit sa hér 1angt har du alla tillstand som behovs for att bli leverantor till
Systembolaget. Om du da gar in pa Systembolagets webbsida och till platsen Bli leverantor
till Systembolaget kan du se vilka intyg och specifik information du ska skicka till
Systembolaget for att bli leverantor. Allt mejlas och inom fem dagar ska du fa svar.



Ar de nojda med dina uppgifter far du inloggningsuppgifter till deras Leverantorsportal.
Under portalen maste du genomga en e-utbildning for blivande leverantorer.

Du behover skaffa dig ett GLN-nummer. Det maste du betala en engangsavgift for och en
abonnemangsavgift varje ar. EAN-etiketterna som du maste sitta pa flaskorna ingar ej i priset.

Du behover ocksa ansluta dig till Svensk glasatervinning och betala en summa, dock ringa,
for varje flaska.

Nu kan du sdlja det vin som en kommersiell vinproducent producerat fran dina odlade druvor
ocksda till Systembolaget.

Vintillverkning

EU har utfiardat regler for vintillverkning bl.a. rorande vilka druvor som far anvéndas, vilka
amnen som far tillsittas, vilka processhjdlpmedel och behandlingar som ir tillatna, villkor for
blandning av viner och regler om hur viner ska och far mérkas.

Rekommenderad ldsning: Alkoholhaltiga drycker — tillverkning och mirkning. Information
till livsmedelsfortagare utgiven av Livsmedelsverket.

Vineri

Likavil som du kan vara hobbyodlare kan du ha ditt vineri i bostaden sa linge du inte vill
sdlja utan producerar vin for egen konsumtion. Men sa snart du vill bygga en storre lokal for
vinframstéllning behover du sannolikt ett bygglov fran kommunen och det dven om du bygger
i en redan befintlig ekonomibyggnad. Pa kommunens hemsida kan du ldsa reglerna som géller
for just din kommun. Bygglovet kan ta upp till 10 veckor att fa och kommunen tar ut en rejl
avgift. Du far inte starta bygget innan du fatt bygglov. Om bygget anses vara ett mycket
enkelt drende kan du sjdlv vara kontrollperson. Da kan du sjélv fylla i en kontrollplan nir
bygget star klart och skicka in den till kommunen. Ett slutbesked kan da komma inom en
vecka till 14 dagar. Observera att lokalerna inte far brukas forrén slutbeskedet har kommit.
Om bygget dr av storre art maste du skaffa en kontrollansvarig och allt blir mycket mer
komplicerat, nagot som inte tas upp hir.

For hur ett vineri kan se ut och vad for utrustning som behdvs hinvisar jag till
branschriktlinjer for vinproducenter pa FSV hemsida och en nyligen skriven artikel i
Vinpressen, nr 5, Argﬁng 23, 2015.

Registrering av din anldggning hos Livsmedelsverket

For registrering av din livsmedelsanldggning finns en blankett pa Livsmedelsverkets hemsida.
En registrering motsvarar inte ett godkédnnande av anldggningen, utan &r bara en registrering
av uppgifter om livsmedelsforetagare, anldggning och verksamhet. Ett beslut om registrering
skickas till dig inom tva veckor fran det att verket tagit emot en komplett anmélan. Eftersom



registreringen &r en relativt snabb process och verksamheten far starta tva veckor efter att din
anmélan kommit in till Livsmedelsverket, eller tidigare om verket beslutar det, behover du
inte skicka in din anmilan langt i forviag. En registreringsavgift tas ut pa 1050 kr ar 2015.
Diremot kridver verksamheter som hanterar alkoholhaltiga drycker, liksom andra
verksamheter dir livsmedel hanteras, att ett riskbaserat, HACCP-baserat system (HACCP =
Hazard analysis and critical control points) upprittas for egenkontroll. En HAACP kan ta lite
tid att skriva och behover dérfor paborjas i god tid. Hur en HACCP skall utformas kan du ldsa
om i branschriktlinjerna pa FSV hemsida. Hor ocksa med nagon som just gatt igenom
processen.

En representant for Livsmedelsverket kommer att besoka anldggningen for att kontrollera
verksamheten. Da skall du vara beredd pa att ga igenom arbetsprocesserna i vineriet, och ha
god ordning pa dokumentation av processen och tillsatser. Du skall ha skrivit en HACCP
specifik for ditt vineri och ditt arbete dér. Nér du ér registrerad skall du dédrfor ocksa betala en
kontrollavgift varje ar. Avgiften baseras pa riskklassificeringen av foretaget.

Rekommenderad ldsning: Alkoholhaltiga drycker — tillverkning och mirkning. Information
till livsmedelsfortagare utgiven av Livsmedelsverket och kapitlet 22 och framat i boken
Understanding wine technology, The Science of Wine Explained by David Bird.

Antligen kan du siilja ditt egenproducerade vin till restauranger med serveringstillstind och
till Systembolaget!



