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FORENINGEN SVENSKT VIN
Vingérden 1 Klagshamn - Resultatet av en genuin kérlek till vinet

Endast ndgra kilometer fran brofistet till Oresundsbron
s6der om Malmo hittar vi Vingarden 1 Klagshamn. Pa
Mollevdagen 31 har Murat Sofrakis och Lena Jérgensen
byggt upp en av Sveriges bésta vingardar.

Vingdrden i Klagshamn frdan ovan. Dronarbild: Lars Dareberg.

Med mélet att aldrig tumma pa kvaliteten har paret tagit
fram viner av hdgsta internationell klass som vunnit
priser i tidvlingar runt om i virlden. Inte konstigt att de
bésta vinerna snabbt tar slut pa Systembolaget.
Vinintresset har alltid varit stort och efter att ha varit
Munskénkar en tid véxte intresset for en egen vinod-
ling. Fran borjan tdnkte man kopa en gard i Spanien
eller USA men nir det 1999 blev tillatet att odla och
tillverka vin i Sverige bestimde man sig for att stanna.
Garden 1 Klagshamn passade bra for dndamalet och
man &kte till Danmark och pratade med framlidne Mi-
chael Gundersen pa Dansk VinCenter.

7 D Det fanns vid den tiden
inte s& mycket kunskap
och erfarenhet i Sverige
att hdmta. Michael
Gundersen gav dven ut
en bok om Dansk vin-
odling som ldstes fran
parm till pdrm manga
génger innan man be-
stimde sig for hur man
skulle gora.

Murre, som Murat all-
maént kallas, och Lena
bestimde sig for att
testa med 500 stockar i
forsta ldget. Man valde
“ut 17 olika sorter for att
se vad som passade bast

i Klagshamn. Efter detta
gjorde man en utvirdering och idag bestar odlingen av
drygt 9 000 vinstockar. 75% av druvorna &dr den gréna
Solaris, 20% den blda Rondo och 5% den blaa Cabernet
cortis.

Vingérden &r idag pa knappt 2 ha och allt arbete skots
pa ekologiskt vis. Normalt anvinds endast ekologiskt
godkinda sprutmedel men man &r inte ekologiskt certi-

Lena Jorgensen
Bild Ulrika Vendelbo.

Serie — Svenska vingdrdar som tar emot besék

fierad eftersom man vill ha mdjlighet att stoppa eventuella
skadeangrepp om de skulle uppsta. Kvaliteten pa vinet géller
1 fosta hand.
Vingarden gor flera olika viner. Vita torra fatjdsta, rose,
orange, mousserande och dessertvin. Under gynnsamma ar
gors dven roda viner. Huvudfokus har hamnat pé vita torra
fatjésta viner pa druvan Solarls Anledmngen till detta ar att
/497 dessa viner har bist pot-
ential med de forutséttning-
ar som finns i Klagshamn.
Totalt tillverkar vingarden
. ca 9 000 flaskor per ér.
7 80% av dessa siljs via
”g Systembolaget medan res-
“a terande  sdljs till restau-
& ranger, festivaler eller ex-
§ porteras. Man kan bestilla
vinet till alla Systembolag i
| hela Sverige. Det finns
dven pa hyllan pa ett 70-tal
Systembolag varav ca 30 ar
i Stockholm. Vill man be-
stdlla vinet pa restaurang
finns det ett 10-tal olika i
Malmotrakten att vélja pa.

Murat ”Murre” Sofrakis
Bild Ulrika Vendelbo.

Vingarden har idag 4 hel-
tidsanstéllda och tar sedan in mer hjilp nér det behovs. Vid
skord krévs det ju mycket folk med tanke pa att det ar ca 15
ton druvor man ska ta hand om.
Vingédrden i Klagshamn tar gérna emot forbokade grupper
under perioden 15 maj till 15 september. Man visar da runt i
vingarden och berittar om den filosofi man har for att gora
vinerna sa bra som mojligt. Grupper pa upp till 50 personer
ar vilkomna.

Fakta om Vingarden i Klagshamn

Agare: Murat Sofrakis och Lena Jérgensen
Vinmakare: Murat Sofrakis

Viner: Vita torra fatjdsta, rosé, orange, mousserande
och

dessertvin. Under gynnsamma &r dven rott vin.
Areal/Produktion: 2 ha och 7 000 liter vin/ar
Besok: Guidade turer i vingérden

Kontakt: géirna via mejl till
info@vingardeniklagshamn.se eller telefon 0702-16
5092

Facebook/Instagram: Vingérden i Klagshamn/

vingardeniklagshamn
Hemsida: www.vingardeniklagshamn.se
Adress: Molleviagen 31, 218 51 Klagshamn

Text & Bild Ronny Persson
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