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Focus syrajustering och svavling
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Applesyran kan paverkas:

|. av mognadsprocessen — hall ut
Il. med dubbelsalt - svart

lll. genom val av jast (12-35%)



Syra i vin
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Koldstabilisering: KHCO; (Kalinat)
0-4 grader 2 veckor

Vinsyra finns i tre former
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Kaliumbitartrat, Vinsten, Cream tartar

2,5 3,0 3,5 4,0 4,5 5,0 55 6,0 Utfallning av Kaliumbitartrat
Nar bitartrat falls ut vid pH under 3,65 kommer den ojoniserade vinsyran att bilda bitartrat for att
pH aterstélla jamvikten mellan de tre formerna av vinsyra genom att avge en H*. Alltsa 6kar H* = pH
gar ner

Om utfallningen istallet sker vid pH > 3,65 kommer tartratjonen bilda bitartrat genom att ta upp H*
Det innebar att pH okar

COOH _)E COO + H*




Banktest: Kalinat + Koldstabilisering

A: Enbart kaliumbitartrat motsvarande 4 g/I
B: Syrareducering 0,5 g/l med KHCO_ *+ kaliumbitartrat motsvarande 4 g/I
C: Syrareducering 1,0 g/I med KHCO3 + kaliumbitartrat motsvarande 4 g/I

D: Syrareducering 2,0 g/l med KHCO3 + kaliumbitartrat motsvarande 4 g/I

Utgangsvirde A B
| pH 3,08 2,88 2,97
TA 9 8,5 7,9
Index 5,92 5,6 4,9
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Bestam ett mal for vinets balans

Tannin

Alkohol
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Torrt vitt vin
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Svavel — Vad ar det egentligen?

Vinsvavla, Campden,
Metabisulfit, KMBS
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Losning av KMBS
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Svavlad frukt for
hallbarhet och farg

Svaveldioxid ar en gas
SO,

Svavel (S) ar ett grundamne. Det vi ar ute efter som konserveringsmedel ar
svaveldioxid som ar en gas. KMBS ar en latthanterlig kdlla for svaveldioxid.



Fritt, Bundet, och verksamt svavel

Svavel bundet till socker
och acetaldehyd

HSO3—

\ Bakteriedodande
Antioxidant

HSO, +H* <—» H,0+SO0,

|

pH

Allt svavel som tillsattes ar inte samma sak som totalt svavel. En del forloras i angor
och i bottensatser.



R&tt svaveldos beror pa pH

% fritt SO2 SO2 for 0,8

pH molekylart
3 6,1
3,05 5,3
3,1 4,9
3,15 4,3
3,2 3,9
3,25 3,4
3,3 3,1
3,35 2,7
3,4 2.5
3,45 252,
3,5 2
3,55 1,8
3,6 1,6
3,65 1,4
3,7 153
3,75 1,1
3,8 1
3,85 0,9
3,9 0,8
3,95 0,7
4 0,7

mg/| fritt mg/| fritt
SO2 for 0,5
molekylart molekylart
12 7
15 9
16 10
19 12
21 13
23 15
26 16
29 18
32 20
37 23
40 25
46 29
50 31
57 36
63 39
72 45
79 49
91 57
99 62
114 71
125 78

Ratt svavlingsniva vitt vin
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Vitt vin: 0,8 mg/l molekylart
Rott vin 0,5 mg/l molekylart

57% av KMBS ar svavel
Cirka 50% av tillsatt svavel blir bundet



De flesta viner ar undersvavlade

*  Bara 57% av KMBS ar svavel

*  Bara halften av det man tillsatter blir tillgangligt

*  Hoga pH kraver hogre dos (bara SO, som luktar)

* Viarradda att 6versvavla och analyserar inte fritt svavel

|:> Kvalitet paverkas negativt
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Figur 2. Indholdet af fri sulfit i hvidvine sammenholdt med det niveau af Figur 1. Indholdet af fri sulfit i redvine sammenholdt med det niveau af
fri sulfit som er svarende til 0,8 ppm molekylaert svovl ved et givent pH. fri sulfit som er svarende til 0,5 ppm molekyleert svovl ved et givent pH.
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Svavelsnurran ger ratt dos

For nivder < 50 mg/L

Befintlig konc mg/L

Onskad konc mg/L
Tillagg omtappning mg/L

Volym (L)
mg KMBS 8854

88,542

ml 10% I6sning

Gor s har:
Flyttalinjenitabellen
upp eller ner till det pH
du matt upp.

Las av Onskat varde for
molekyldrt SO2.

Fylli degra falten och
|1as sedan av hur mycket
10% |&sning av KMBS du
skall tillsatta.

R6r om ordenligt i
tanken nar du tillsatter
svavellsningen.

mg/l fritt
% fritt SO2 SO2for 0,8
pH molekylart molekylart
3 6,1 12
3,05 53 15
31 49 16
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33 31
3,35 2,7
34 25
3,45 2,2
35 2
3,55 18
36 16
3,65 14
37 13
3,75 11
38 1
3,85 09
39 08
3,95 0,7

mg/l fritt
S02fér 0,5
molekylért

26 16
29 18
32 20
37 23
40 25
a6 29
50 31
57 36
63 39
72 45
79 49
91 57
99 62
114 71
125 78




